
EntréesEntréesEntrées

PlatsPlatsPlats

DessertsDessertsDesserts

Perche du Léman, sauce vierge

Omble chevalier, fenouil rôti

32

34
filets de perche, tomate, olive, citron, pomme de terre  

omble chevalier, fenouil, citron

Volaille suisse citron thym 27
suprême de volaille, citron, thym, légumes d’été 

Ravioli ouverts ricotta & citron 26
ricotta suisse, citron, herbe

Courgette farcie quinoa 24
courgette, quinoa suisse, tomate, herbe, citron 

Crudo de féra du Léman, citron & huile d’olive 16
filet de féra, citron, huile d’olive, herbe fraîche

Gaspacho tomate jaune & pêche 12
tomate, pêche, basilic

Stracciatella suisse, courgettes grillées & citron 15
burratina, courgette, citron
Tartare végétal méditerranéen 13
concombre, tomate, courgette, pistache, citron 

Vitello tonnato revisité 18
noix de veau suisse, thon, câpre, citron 

Citron en textures, huile d’olive

Pêche rôtie, miel & romarin

14

11
citron, amande, crumble

pêche, miel suisse, romarin, glace yaourt

Granité citron 9
citron

Parfait miel & abricot 13
miel suisse, abricot du Valais 

Dessert vegan fraise-rhubarbe 12
fraise suisse, rhubarbe, citron, sorbet maison 

Les prix annoncés sont en CHF



Sans alcoolSans alcoolSans alcool

ApéritifsApéritifsApéritifs

10Pastis
ricard

12Léman Spritz
proseco, pêche, citron, basilic

 12Spritz Classico
prosseco, aperol, eau pétillante

10Negroni
gin, campari, vermouth rouge

12Americano
campari, vermouth rouge, soda

CocktailsCocktailsCocktails
14Amalfi Sour

limoncello, gin, citron

14Peach Basil Smash
vodka, pêche, basilic

15Mediterranean Mule
vodka, gingembre, citron

14Italian Garden
gin, concombre, basilic

Virgin Peach Basil

Thé glacé maison

Jus frais

Citronnade maison

Ice Tea Migro

Coca Cola

7

8

6

6

5

5

Henniez vert

San Pellegrino

Henniez bleu

Evian 7

7

7

6

50cl     100cl

4

4

4

75cl

DigestifsDigestifsDigestifs Boissons chaudesBoissons chaudesBoissons chaudes
Limoncello

Amaretto

Bailys

Grappa

Eau-de-vie abricot

Espresso

Cappucino

Thé

Café

vert, earl grey, english breakfast
9

8

8

9

10

4

4

4

5

33cl

33cl

33cl

25cl

33cl

25cl

Les prix annoncés sont en CHF



BlancsBlancsBlancs

RougesRougesRouges

EffervescentsEffervescentsEffervescents

42

38

42

40

36

RosésRosésRosés

Prosecco DOC

Champagne brut

Franciacorta Brut DOCG

42

31

36

Gamay - AOC Genève

Chianti Classico DOCG

Barbera d’Alba DOC

Pinot Noir - AOC Valais

Syrah - AOC Valais

42

45

39

43

38

Rosé de Provence AOP

Chiaretto di Bardolino DOC

Rosato Toscane IGT

Rosé du Valais - AOC

Rosé Languedoc AOP

50

45

49

40

437

8

7

8

Chasselas - AOC Genève 

Pinot Grigio - DOC

Vermentino DOC 

Petite Arvine - AOC Valais 
2023 - Domaine du Centaure - Chasselas

2022 - Domaine Gérald Besse - Petite Arvine

2023 - Alois Lageder - Pinot Grigio

2023 - Argiolas - Vermentino

2023 - Domaine Vacheron - Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc - AOC Sancerre

2023 - Château Minuty “M” - Grenache,
Cinsault, Syrah

2023 - Domaine de la Devinière - Gamay,
Pinot Noir, Diolinoir

2023 - Zenato - Corvina, Rondinella, Molinara

2023 - Tenuta Guado al Tasso “Scalabrone” - 
Cabernet Sauvignon, Syrah

2023 - Château d’Esclans “Whisperiing Angel” - 
Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah

2022 - Domaine des Hutins - Gamay

2022 - Domaine Antoine et Christophe 
Bettems - Pinot noir

2021 - Marchesi Antinori - Sangiovese

2021 - Pio Cesare - Barbera

2021 - Domaine des Muses - Syrah

Villa Sandi “Il Fresco - NV - Glera

Ca’ del Bosco “Cuvée Prestige - NR - 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc

Moët & Chandon “Impérial” - NV - 
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Les prix annoncés sont en CHF


